Schmeck den Siiden

Baden-Wiirttemberg

Gefiillte Champions mit WeinbrandsofRe

Hier eine raffinierte Pilzrezeptur, die sowohlim Backofen als auch im geschlossenen Grill zubereitet werden
kann. Schmeckt zu Gegrilltem, zu Salat oder mit knusprigen Brot. Wer bei der Fiillung auf Bratwurstbrat
verzichten mochte, nimmt stattdessen mehr Kase und Semmelbrosel.

Mein Tipp: besonders gut schmecken mir die Pilze, wenn ich statt Bratwurstbrat, feines Flusskrebsfleisch
verwende. Das gibt " s auch aus Baden-Wiirttemberg. AuRerdem kdnnen noch frische Krauter nach Belieben
zugegeben werden.

Hier die Anleitung fiir "Gefiillte Champions mit WeinbrandsoRe":


https://www.schmeck-den-sueden.de/wp-content/uploads/2015/07/Überbackene-Champions1.jpg

