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Wir haben die wichtigsten Regionalsiegel auf ihre Glaubwiirdigkeit abge-
klopft.

Mehr Tipps zu Regionalsiegeln und den Tricks der Branche lesen Sie in natur 08/14.
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Im Test: Die wichtigsten Regionalsiegel

Name

Geschiitzte Ur-
sprungsbezeich-
nung g.U.

Geschiitzte
geografische
Angabe g.g.A.

Regionalfenster

Gesicherte
Qualitat
Baden-Wiirtt.

Gepriifte
Qualitat -
Bayern

Geprlifte
Qualitat -
Hessen

Gesicherte
Qualitat Rhein-
land-Pfalz

Gesicherte
Qualitat
Saarland

Gepriifte Qua-
litdt - Schles-
wig-Holstein

Geprlifte
Qualitat aus
Thiringen

Geprlifte
Regionalitat

Region

entspricht dem
Herkunftsgebiet

entspricht dem
Herkunftsgebiet

Kleiner als
Deutschland

Baden-
Wiirttemberg

Bayern

Hessen

Rheinland-Pfalz

Saarland

Schleswig-

Holstein

Thiiringen

wird von den
Regionalinitia-
tiven definiert

Region stammen bei ...

Obst, Gemiise
(Monoprod.)?

100%

100%

100%

100%

100%

100%

100%

100%

Landwirtschaft-
liche Produkte:
100%

100%

100%

zusammengesetzten Produk-
ten wie Wurst?

100%

0%

Hauptzutat zu 100%, ins-
gesamt mindestens 51% der
Gesamtmasse

mindestens 90%,
Wasser und Kochsalz bleiben
unberticksichtigt

genannte Zutaten zu 100%,
ihr Anteil am Gesamtprodukt
zu mindestens 60%

100% der Hauptzutat,
insgesamt mindestens 50,1%
des Gesamtproduktes

bislang werden keine verarbei-
teten Produkte angeboten

mindestens 90%,
Wasser und Kochsalz bleiben
unberticksichtigt

Milcherzeugnisse: 95%

Fleischwaren: 60%

50,1% des Gesamtproduktes

100%, produktspezifische
Abweichungen missen
dargestellt werden

Miissen die
Futtermittel
aus der Region
kommen?

grundsatzlich ja

nein

nein

51% aus
betriebseigener
Erzeugung

nein

Rindermast:
50% aus dem
Betrieb

51% aus
betriebseigener
Erzeugung

51% aus
betriebseigener
Erzeugung

nach
Moglichkeit

nein

Finden Erzeu-
gung, Verarbei-
tung und Her-
stellung in der
Region statt?

ja

nein, nur einer
der drei Schritte
ist zwingend

in der Regel ja

ja, sehr wenige
Ausnahmen

ja, wenige
Ausnahmen bei
Verarbeitung

ja

ja, sehr wenige
Ausnahmen

Monoprodukte
ja, verarbeitete
Produkte nein

ja

ja, alle Stufen
der Wertschop-
fungskette

Siegel im Vergleich

Wie viel Prozent der Rohstoffe miissen aus der Zertifizierungs-

und Kontroll-
system

zustandig sind
die Bundeslan-
der

zustandig sind
die Bundeslan-
der

3-stufig

3-stufig

3-stufig

5-stufig

3-stufig

3-stufig

3-stufig

jahrliche Pro-
duktkontrollen

wird derzeit
aufgebaut

Werden Tierschutz-

kriterien bertick-
sichtigt?

nein

nein

nein

ja, analog zum QS-
Priifzeichen
(www.q-s.de)

ja

ja, analog zum QS-
Priifzeichen
(www.q-s.de)

ja, analog zum QS-
Priifzeichen

(www.g-s.de)

ja

ja, in Anlehnung an

die Kriterien des
Tierschutzbundes

Miissen Erzeugnisse Existieren Kriterien Bemerkung

und Futtermittel

gentechnikfrei sein?

nein

nein

nein

obligatorische
Einflihrung ist in
Vorbereitung

wurde diskutiert,

ist derzeit aber nicht

vorgesehen

wird auf freiwilliger

Basis von vielen

Betrieben umgesetzt

obligatorische
Einfihrung ist in
Vorbereitung

obligatorische
Einfihrung ist in
Vorbereitung
nicht in allen

Produktgruppen

nein

ja

zur Sicherung von
Nachhaltigkeit?

nein

nein

nein

ja, produktspezifisch

ja

produktgruppenspe-
zifisch

nein

Kriterien von

Baden-Wiirttemberg

iibernommen

Kriterien von

Baden-Wiirttemberg

tibernommen

Qualitats- und

Priifbestimmungen

in Uberarbeitung

Giite- und

Priifbestimmungen

in Uberarbeitung

Siegel ist in Erpro-
bungsphase, Modifi-
zierungen moglich

Regionale Lebensmittel < Besser leben

Es gibt Hunderte von Siegeln und die Kri-
terien sind oft schwer zu vergleichen. Wer
wissen mochte, wie hoch der Anteil der re-
gionalen Rohstoffe in einem Produkt ist,
findet zwei Varianten: Wahrend in Thu-
ringen ,nur” 50,1 Prozent des Gesamtpro-
duktes aus dem Land stammen miissen,
sind es in anderen Bundeslindern 100
Prozent der Hauptzutat. Hort sich besser
an, ist aber nicht besser. Eine Hauptzutat
ist ndmlich dann eine Hauptzutat, wenn
sie mehr als die Halfte eines Produktes
ausmacht, also 50,1 Prozent, genau wie in
Thiiringen.

Fiir unsere Ubersicht haben wir aufer-
dem gefragt, ob es Vorschriften zu Gen-
technik, Tierschutz und Futtermitteln gibt.
Und wir haben geschaut, ob das Siegel, das
die Regionalbewegung entwickelt, die Ver-
brauchererwartungen erfiillt.

Die Bewertung

GRUN: Darauf ist Verlass.

Mit Griin haben wir bewertet, wenn auch
bei zusammengesetzten Produkten mindes-
tens 90 Prozent der Rohstoffe aus der Region
stammen. Die Herkunft ist nun mal aus-
schlaggebend bei Regionalitat. Wichtig war
uns aulerdem, dass alle Produktionsschritte
in der Region stattfinden und mindestens
die Halfte der Futtermittel aus heimischer
Produktion stammt. Denn das erwartet der
Verbraucher. Dreimal ,nein“ bei Tierschutz,
Gentechnikfreiheit und Nachhaltigkeit fihr-
te dagegen zur Abwertung.

GELE: Verbesserungswiirdig.

Wenn weniger als 90 Prozent der Rohstoffe
aus der Region kommen miissen, reicht es
hochstens fiir Gelb. Damit waren wir etwas
groRzligiger als die Verbraucherberatung,
die 95 % fordert. Erfreulich: Schleswig-Hol-
stein und Thiiringen iiberarbeiten ihre Krite-
rien momentan, weil auch sie Handlungs-
bedarf sehen.

ROT: Nicht glaubwiirdig.

Wenn die Rohstoffe fiir verarbeitete Produk-
te wie Wurst oder Schinken nicht aus der Re-
gion kommen miissen, gibt’s die rote Karte.
Das war beim EU-Siegel g.g.A. der Fall.
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