Schmeck den Siiden

Baden-Wiirttemberg

Schokolade mit karamellisierten Nusssplitter & Zimt

.

Eine feine Resteverwertung

Am 6.12. ist wieder Nikolaustag. Und am Nikolaustag diirfen Schokoladen-Weihnachtsmanner nicht fehlen.
Jede Menge Schokolade, jede Menge Kekse, Niisse, Mandarinen, Heildgetranke, Gutsle und andere Leckereien.
Und was nicht aufgegessen werden kann, bleibt dekorativ auf den Regalen stehen oder kann mit zwei Zutaten
zu einer Kostlichkeit verzaubert werden. Aus diesem Grund haben wir heute eine Art Resteverwertung mit
Schokolade, Nussen und Zimt zusammengestellt.

Deswegen hier und heute unsere Schokolade mit Nusssplitter und Zimt.
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Zutaten

® 300 g Schokolade

¢ 100 g Niisse, gehackt oder Splitter (z.B. Mandeln, Haselnlsse etc.)
e 1EL Puderzucker

e Etwas Zimt

Zubereitung
Schokolade hacken und liber heiflem Wasserbad langsam schmelzen.

Die Nisse in einer Pfanne ohne Ol goldbraun résten. Zuletzt mit Puderzucker bestauben und karamellisieren
lassen.

Nusse in die Schokolade einriihren und auf Backpapier flach ausstreichen.
Mit Zimt bestreuen und erkalten lassen.

In Stiicke brechen und genielRen.



