Schmeck den Siiden

Baden-Wiirttemberg

Affogato mit Eierlikor
Zutaten:
Zutaten fiir 4 Personen

4 x Espresso, frisch gebriiht

4 Kugeln Vanilleeis

4 x 2 cl Eierlikor (z.B. mit Schwarzwalder Kirschwasser)
Zum Bestreuen: gehackte Niisse, Schokolade, Kakaopulver

Zubereitung

Vier Tassen im Eisfach ca. 30 Minuten frieren.

Das Vanilleeis bei Zimmertemperatur etwas weich werden lassen.

Jeweils eine Kugel Vanilleeis in die Tasse geben und festdriicken. In die Mitte eine Mulde driicken.
Auf den Vanilleeis-Rand gehackte Niisse, Schokolade und Kakaopulver verteilen.

Espresso in die Mitte traufeln und mit einem Glaschen Eierlikor servieren.



