Schmeck den Siiden
Baden-Wiirttemberg

Espresso-Eierlikor Shot — Muntermacher zur Faschingszeit

Zutaten:
Pro 1 Shot:

e 3 TL Eierlikor

1 cl Birnenlikor oder Quittenlikor
30 ml Milchschaum

70 ml Espresso

Prise Zimt

Wer mochte: eine Zitronenzeste

Zubereitung

In ein Glaschen zuerst vorsichtig den Eierlikor eintropfeln.

Dann den Birnenlikor liber einen umgedrehten Kaffeeloffel an der Innenwand des Glases vorsichtig eintraufeln.
Das ergibt die 2. Schicht.

Nun den Espresso liber den Loffel langsam an der Innenwand auf den Likor flieRen lassen. Da drauf kommt der
Milchschaum.

Mit Zimt und Zitronenzeste (Streifen) dekorieren und sofort servieren.



