Schmeck den Siiden

Baden-Wiirttemberg

Terrassenplitzchen

Zutaten: w

® 200 g Weizenmehl (Typ 405), plus etwas Mehl zum 8 S %
Bestauben % h I;
? ‘ \
e 100 g Butter . 4 /

Cage®®
e 1 Abrieb einer Bio-Zitrone W___,

e 1 Packchen Vanillezucker \ ’

e 50 g Zucker

e 1 Prise Salz

¢ 2 kleine Eigelbe (Grofie M)

e Ca. 80 g Johannisbeergelee, rot
e Puderzucker zum Bestauben

Zubereitung

Fir den Platzchenteig das Mehl mit Zucker, Vanillezucker, Zitronenabrieb, Salz und Eigelbe zu einem glatten
Teig verkneten. Den Teig abgedeckt fiir 3-4 Stunden kiihlen.

AnschlieRen den Teig auf einer bemehlten Flache 3-5 mm diinn ausrollen und mit Mehl bestauben.

Mit einem Ausstecher (3 unterschiedliche Groften) Platzchenkreise ausstechen.

Die Teigkreise auf ein mit Backpapier ausgelegte Backblech setzen.

Im auf 160°C (Umluft) vorgeheiztem Backofen ca. 8-10 Minuten hellgelb backen. Anschliefend auf einem
Kuchengitter abkuhlen lassen.

Je 3 Platzchen zu Terrassen Ubereinander setzen und dazwischen etwas (leicht) erwdrmtes Gelee streichen. Mit
Puderzucker bestauben.



